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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

Notes d'épices, banane, clou de girofle, caramel et biscuit . Douce et sucrée, 
Typée Blonde Belge.

 Fromages: fromages à pâtes persillées, Roquefort et à pâtes molles 
maroilles, camembert. 

 

Conseils de stockage: à conserver debout, au frais. Bière non filtrée, non 
pasteurisée. Dépôt naturel de levures. Le stockage couché est déconseillé, car les 

levures formeraient un lit le long de la bouteille et pourraient provoquer un giclage à 
l'ouverture.

Température de dégustation: 7-8°. Plus la température sera haute plus les flaveurs 
pourront s'exprimer !

Verre de service: verre à ballon, tulipe ou calice. Ces verres permettent de créer une 
belle mousse grâce à leurs formes très évasées, indispensables pour pouvoir 

détecter les arômes de la bière.
 

Durée de vie: La DDM est une obligation légale. Elle est mentionnée sur la bouteille 
et correspond aussi au numéro de Lot. Cette date limite peut être dépassée. La bière 
s'affine avec le temps. Elle prend des notes légèrement madérisées et boisées. Son 

amertume diminue aussi avec le temps. 
Ce sont d'autres saveurs à découvrir.

Couleur
EBC 10

Amertume
IBU 22

Blonde Belge
6,8%Vol

Apéritifs: charcuteries, foie gras Plats: volaille au four. Agneau rôti.

Desserts: Crumble aux pommes, crème au caramel, crème brulée.

Beroia
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